DIDECO
Direccion de Desarrolio Comunitario

CERTIFI(/.‘vADO

NICOLAS KRUGER KRUGER, DIRECTOR DE LA DIRECCION DE DESARROLLO
COMUNITARIO, viene a certificar en conformiddd los servicios prestados en esta
direccion correspondiente al mes dé. ago ?/;el ano 2026, bajo el marco del
Oficina de Juventud, al siguiente prestador:

- Valentina Marambio C%os

Se extiende el presente cerlificado, para cursar el pago correspondiente al mes de

agosto de }0}6

“OLAS KRUGER KRUGER” /
DIRECTOR
DIRECCION DE DESARROLLO COMUNITARIO
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: DIDECO
Direccidn de Desarrollo Comunitario

INFORME MES Aeosyﬁ DEL 2026

NOMBRE FUNCIONARIO: Valentina Marambio Cuevas

De acuerdo con la gestion encargada mediante contrato de honorarios suscrito con
la Municipalidad de Padre Hurtade - Direccién de Dgsarrollo Comunitario se ha
encomendado los siguientes cometidos el mes de Agbsto del afio 2026:

Descripcion de cometidos

e Realizar taller de cocina a jévenes de la comuna.
e Generar un informe fotografico mensual para reportar actividades v acciones
realizadas
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DIDECO
Direccién de Desarrolio Comunitario

Comunico a usted que durante el mes de Agosto del afio 2023/56/ han realizado las
siguientes acciones gue responden al cometido antes descrito!

Dia

Desarrollo del taller

Lunesiode Agost7/ {

Comenzamos nuestra primera clase del segundo ciclo con medidas basicas de
higiene lavado de manos y uso de cofias para luego dar la introduccion de fa
elaboracion de PAN AMASADO, con diferentes ingredientes a eleccion del
alumno, se comienza a preparar los ingredientes a utilizar en la receta, luego
en conjunto vamos pasos a paso avanzando en la preparacion y resolviendo
dudas de los alumnos, se logra con éxito el producto elaborado y terminamos
la clase comentando a nivel general y escuchando las opiniones de cada uno.

Lunes 17de Agosto

/

/Comenzamos la clase con medidas bésicas de higiene lavado de manos y uso

de cofias para luego dar la introduccion de la elaboracion de CUPCAKE, se
comienza a preparar los ingredientes a utilizar en la receta, luego en‘conjunto
vamos pasos a paso avanzando en la preparacion y resolviendo dudas de los
alumnos que se van generando durante el proceso, se logra con éxito el
producto elaborado y terminamos la clase comentando a nivel general y
escuchando las opiniones de cada uno.

Lunes24 de Agosto

Comenzamos la clase con medidas bésicas de higiene lavado de manos y uso
de cofias para luego dar la introduccién de la elaboracién de DOBLADITAS, se
comienza a preparar los ingredientes a utilizar en la receta, luego en conjunto
vamos pasos a paso avanzando en la preparacion y resolviendo dudas de los
alumnos que se van generando durante el proceso, se logra con éxito el
producto elaborado y terminamos fa clase comentando a nivel general y
escuchando las opiniones de cada uno.
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DIDECO
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Lunes28 de ago?‘ Comenzamos la clase con medidas basicas de higiene lavado de manos y uso

de cofias para luego dar la introduccién de la elaboracion de BROWNIE se
comienza a preparar los ingredientes a utilizar en la receta, luego en conjunto
vamos pasos a paso avanzando en la preparacién y resolviendo dudas de los
alumnos que se van generando durante el proceso, se logra con éxito el
producto elaborado y terminamos la clase comentando a nivel general y
escuchando las opiniones de cada uno.

Anexo Fotografico
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