PADRE
HURTADQ DIDECO
Direccion de Desarrollo Comunitario

CERTIFICADO

NICOLAS KRUGER KRUGER, DIRECTOR DE LA DIRECCION DE DESARROLLO
COMUNITARIO, viene a certificar en conformidad los servicios prestados en esta
direccion correspondiente al mes de JULIO del afo 2026, bajo el marco del
Programa de Primeras Naciones, al siguiente prestador;

FRESIA MARGARITA MENESES GUTIERREZ rut:

Se extiende el presente certificado, para cursar el pago conespondiente al mes
de JULIO del afo 2026.

DIRECTOR
DIRECCION DE DESARROLLO COMUNITARIO



MUNICIPALIDAD DE PADRE HURTADO
DIRECCION DESARROLLO COMUNITARIO

INFORME MENSUAL
OFICINA DE LAS PRIMERAS NACIONES

FRESIA MARGARITA MENESES GUTIERREZ
DOCENTE DE TALLER COCINA PATRIMONIAL INDIGENA

JULIO 2026

FUNCIONES A REALIZAR SEGUN COMETIDOS CONTRACTUALES:

* Realizar una clase semanal de Taller de Cocina Patrimonial indigena

* Generar un informe mensual con imagenes y listado de respaldo.

FRESfA'MARGABITA




INFORME MENSUAL JULIO 2026

Fecha Lunes 06 de julio 2026

Horario De 10:00 a 12:00 hrs.

Espacio Centro Culiural de Padre Hurtado

Descripcion | En clase realizaremos unas receta ancestral , PISKU , esta receta es

tradicionalmente en ceremonias y ocasiones de celebracion , es en base
a legumbres secas y de guarda




Fecha

Lunes 13 de julioc 2026

Horario De 10:00 a 12:00 hrs.
Espacio Centro Cultural de Padre Hurtado
Descripcidn | En esta clase realizaremos la primera parte de nuestra torta de

pifiones y frutos del bosque , esta semana comenzaremos por los
biscochos de harina de pifiones

-



Fecha Lunes 20 de Julio 2026

Horario De 10:00 a 12:00 hrs.

Espacio Centro Culiural de Padre Hurtado

Descripcion | En esta clase realizaremos segunda etapa de nuestra torta en esta

ocasion realizaremos rellenos , ganache de lavanda y reduccién de frutos
del bosque




Fecha Lunes 27 de JULIO 2026
Horario De 10:00 a 12:00 hrs.
Espacio Centro Cultural de Padre Hurtado

Descripcion

En esta clase realizaremos la tercera parte de nuestra torta ,
decoracion para ellos hicimos una clase teérica practica donde
conversamos de los distintos tipos e rellenos y la forma en la que
terminaremos nuestra torta
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