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INFORME MAYO 2025 /

C

NOMBRE FUNCIONARIO: Alfonso Tapia Fuentes

De acuerdo con la gestion encargada mediante contrato de honorarios suscrito con la
Municipalidad de Padre Hurtado - Direccién de Desarrollo Comunitario se ha encomendado
el siguiente cometido cérres‘pondiente al mes de mayo de 2025.

Descripcién de cometidos

¢ Realizar taller de cocina los martes de 18:30 a 20:30 hrs.
s Generar un informe para reportar actividades y acciones realizadas.

Comunico a usted que durante el mes de mayo del afio 2025 se han realizado las siguientes
gestiones y acciones que responden al cometido antes descrito:

1. Taller de: Realizacion de taller de gastronomia para nifios y jovenes de la comuna,
este taller se realizar los martes de 18:30 a 20:30 hrs. en el centro cultural primera
transversal # 953 de la comuna.
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DiA

EVIDENCIAS

ACTIVIDAD (DESCRIPCION)

LUGAR g

06 de mayo

-En la quinta clase del taller de
gastronomia. se realizé una

retroalimentacion de la clase anterior.

-Induccion y entrega de recetas y
preparaciones.

-Receta de Panes blandos.
-Elaboracion de masa dulce murbe.
-subcategorias de galletas glaseadas
de mantequillas.

-Cierre de la clase con mantaje de las
preparaciones realizadas y analisis de
la clase.

Centro
cultural

13 de mayo

-En la sexta clase del talier se realizo
una retroalimentacion de la clase
anterior.

-Induccién y entrega de recetas y
preparaciones,

-Receta de Rollos de Canela.
-Elaboracion de masa dulce elaborada
a base de fermentacion.
-subcategorias tipos de rollos y
rellenos,

-Cierre de la clase con montaje de las
preparaciones realizadas y analisis de
la clase.

Centro
cultural
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Direccion de Desarrolio Comunitario

20 de mayo

27 de mayo

-En la séptima clase del taller se
realizé una retroalimentacién de la
clase anterior.

~-Induccién y entrega de recetas y
preparaciones.

-Receta de cocina fria, cocadas y
trufas falsas.

-Clasificacion de postres frios y
livianos, subcategorias de frios.
-Cierre de la clase con montaje de las
preparaciones realizadas y andlisis de
la clase.

-En la octava clase del taller se realizé
una retroalimentacion de la ciase

| anterior.

-Induccidn y entrega de recetas y
preparaciones.

-Receta de masa de fetuccini y salsa
de tomate y salsa blanca bechamel
Alfredo.

-Clasificacion de pastas frescas y salsa
bases.

-Cierre de la clase con montaje de las
preparaciones realizadas y analisis de
la clase.

| Centro
cultural

Centro
cultural
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